
フアストザイムの特徴

1.70種類以上の原材料

厳選された70種類以上の作物を原材料とした完全植物性｡

ビタミン･ミネラル･アミノ酸･ファイトケミカルが豊富に含まれ

ています｡

2.乳酸菌を生きたまま摂取できる｡

3年6ケ月以上長期熟成醗酵し､生きたままの酵素､乳酸菌､

発酵促進物質を補うことで､腸内環境の改善に貢献します｡

また､商品化した際に酵素が死なないように､酵素が呼吸でき

るキャップを採用しております｡

3.消化に負担が掛からない｡

食物繊維を含んでいないため､消化に負担がかかりません｡

4.脳の唯一の栄養素｢ブドウ糖｣の確保｡

脳が栄養不足の状態になりますと､集中力の低下､イライラ

など精神的な影響も及ぼします｡黒糖､パイナップル､リンゴ､

桃などのブドウ糖で脳の栄養を十分に確保できます｡

5.安心･安全(残留農薬､有害金属なし)

野菜､果物など厳選された原料は残留農薬も全て基準以下｡

大腸菌群およびヒ素､カドミウム､水銀などの重金属も問題なく

安全性が確認されています｡

6.プレバイオテイクス効果

イソマルトオリゴ糖を配合しているので､善玉菌のえさに

なります｡

7.無添加

防腐剤など使用しない代わりに､リンゴ酢を配合しています｡

フアストザイムQ&A

Ql.フアストザイムはいつ飲めばいいのですか?

A.いつ飲んでも構いませんが､朝一番または就寝前などに20-

30mlが目安となります｡ (一一日何回にも分けてお飲み頂いても

結構です｡)また､プアスティング断食のときにお飲み頂くことも

おすすめです｡

Q2.7アストザイムの工場はどこにあるのですか?

A.岡山県吉備高原の一角である吉備中央町(旧賀陽町)にあり､

県南部より冷涼な気候で豊かな自然に囲まれた環境の中で

｢フアストザイム｣を育てております｡

Q3,お湯で薄めて欽んでも構いませんか?

A.お湯では薄めないでください｡酵素が生きたドリンクですので

お湯に入れると酵素は死んでしまいます｡薄める場合はぬるま

湯か水にして下さい｡
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お問い合わせ

フアストザイム
Fermented functional food

100%ピュア天然無添加

3年半熟成発酵
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ライフスタイル向上を目指す方へ｡

酵素カで理想の食生活を｡


